
29 27 28 26 29 30 27 27 29 26

1 8 15 22 IX 6 13 20 Х 3 10 17 24 XI 5 12 19 XII XII 6 12 16 23 I 6 13 20 II 6 13 20 III 3 10 17 24 1 8 15 22 V 5 12 19 VI

5 2 3 5 4 4 1 3 28

X XI XII I II III IV VI VI

Недели 17 22 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 К К 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 1

ОУД.01 Русский язык 34 65 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 3 34 65

ОУД.02 Литература 34 70 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 6 34 70

ОУД.03 История 52 80 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 4 52 80

ОУД.04 Обществознание 34 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 0 2 2 2 0 2 2 0 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 34

ОУД.05 География 34 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 2 2 0 2 2 2 0 2 2 0 0 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 34 34

ОУД.06 Иностранный язык 68 67 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 К К 4 2 2 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 4 2 4 2 4 4 4 4 3 68 67

ОУД.07 Математика 70 117 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 4 4 4 4 4 4 К К 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 2 4 4 4 4 4 6 6 5 70 117

ОУД.08 Информатика 68 72 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 К К 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 2 4 4 4 4 4 4 68 72

ОУД.09
Физическая 

культура
34 36 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 34 36

ОУД.10

Основы 

безопасности 

жизнедеятельност

и

34 30 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 30

ОУД.11 Физика 34 70 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 К К 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 34 70

ОУД.12 Химия 68 67 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 6 6 1 68 67

ОУД.13 Биология 34 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 0 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 34

ОУД.14
Индивидуальный 

проект
14 16 2 2 2 2 2 2 2 К К 0 2 0 2 2 2 2 2 2 2 14 16

Промежуточная 

аттестация
К К

Итого 612 792 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36
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Календарный учебный график на 2023-2024 уч.год  по специальности 43.02.15 "Поварское и кондитерское дело"

Индекс Компоненты программы 1 сем. 2 сем.

сентябрь октябрь ноябрь декабрь январь февраль март апрель май июнь



29 27 28 26 29 30 27 27 29 26

1 8 15 22 IX 6 13 20 X 3 10 17 24 XI 5 12 19 XII XII 6 12 16 23 I 6 13 20 II 6 13 20 III 3 10 17 24 1 8 15 22 V 5 12 19 VI

5 2 3 5 4 4 1 3 28

X XI XII I II III IV VI VI

Недели 16 24 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 К К 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 1

ОГСЭ.02 История 36 2 6 2 2 2 4 6 6 6 К К 36 0

ОГСЭ.03
Иностранный язык в профес. 

деят-ти
16 48 2 4 0 0 2 2 2 2 2 К К 2 2 2 4 2 2 2 2 4 2 4 4 4 4 4 4 16 48

ОГСЭ.04
Физическая культура /Адап. 

ФЗК
16 48 2 2 0 2 0 2 2 2 2 2 К К 2 2 2 2 4 2 2 2 2 4 4 4 4 4 2 2 4 16 48

ЕН.01 Химия 40 104 2 4 2 2 2 6 6 8 6 2 К К 2 2 2 2 2 8 6 8 6 8 6 8 8 8 6 8 6 8 40 104

ЕН.02
Экологические основы 

природопользования
0 36 К К 4 4 4 2 2 4 2 2 2 2 4 4 0 36

ОП.01
Микробиология, физиология 

питания, санитария и гигиена
64 2 6 2 2 2 10 10 10 12 4 2 2 К К 64 0

ОП.03
Тех.оснащение   организаций 

питания
32 32 2 2 2 2 0 4 6 4 4 2 2 2 К К 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 32 32

ОП.04 Организация обслуживания 64 К К 4 4 6 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 64

ОП.07

Информационные технологии 

в профессиональной 

деятельности

96 К К 2 2 2 2 6 6 4 6 8 6 8 6 8 8 6 8 8 0 96

ОП.08 Охрана труда 32 2 2 0 2 0 8 4 4 4 2 2 2 К К 32 0

ОП.10
Основы финансовой 

грамотности
32 К К 2 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 32

ОП.13 Карьерное моделирование 54 К К 2 4 4 6 6 4 4 4 2 4 4 4 6 0 54

МДК.

01.01

Организация процессов 

приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных 

полуфабрикатов

32 22 10 К К 32 0

МДК.

01.02

 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов

80 28 24 28 К К 80 0

УП. 01 Учебная практика 72 36 36 К К 72 0

ПП. 01 Производственная практика 72 36 36 К К 72 0

МДК

 07.01 

Выполнение работ по  

профессиям рабочих, 

должностям служащих - 16675 

Повар  

84 134 28 28 28 К К 28 28 28 26 24 84 134

УП.07 Учебная практика 72 К К 36 36 0 72
ПП.07 Производственная практика 144 К К 36 36 36 36 0 144

Промежуточная аттестация К К

Итого 576 864 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

остаток

Календарный учебный график на 2023-2024 уч.год  по специальности 43.02.15 "Поварское и кондитерское дело", группа ПКД-201

Индекс Компоненты программы 1 сем. 2 сем.

сентябрь октябрь ноябрь декабрь январь февраль март апрель май июнь
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29 27 28 26 29 30 27 27 29 26

1 8 15 22 IX 6 13 20 X 3 10 17 24 XI 5 12 19 XII XII 6 12 16 23 I 6 13 20 II 6 13 20 III 3 10 17 24 1 8 15 22 V 5 12 19 VI

5 2 3 5 4 4 1 3 28

X XI XII I II III IV VI VI

Недели 16 23 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 К К 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 1

ОГСЭ.03
Иностранный язык в проф. 

деятельности
16 36 2 2 2 2 2 0 2 2 2 К К 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 16 36

ОГСЭ.04

Физическая культура 

/Адаптационная физическая 

культура
16 34 2 2 2 2 2 0 2 2 2 К К 4 2 2 4 4 4 4 4 4 2 16 34

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 68 К К 6 6 6 6 6 6 8 8 8 8 0 68

МДК.

02.01

 Организация процессов 

приготовления, подготовки к 

реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента

32 16 16 К К 32 0

МДК.

02.02

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента

116 20 32 32 32 К К 116 0

УП. 02 Учебная практика 72 К К 36 36 0 72
ПП. 02 Произ. практика 144 К К 36 36 36 36 0 144

МДК.

03.01

Организация процессов 

приготовления, подготовки к 

реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента

32 К К 24 8 0 32

МДК.

03.02

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок сложного 

ассортимента

80 К К 8 12 12 12 12 12 12 0 80

УП. 03 Учебная практика 72 К К 36 36 0 72
ПП. 03 Произ.практика 144 К К 36 36 36 36 0 144

МДК.

06.01

Оперативное управление текущей 

деятельностью подчиненного 

персонала
110 К К 10 12 10 10 10 8 8 20 22 0 110

ПП. 06 Произ. практика 36 К К 36 0 36

МДК 

08.01 

Технологические процессы 

обработки сырья и процессы 

приготовления и отпуска 

кондитерских изделий массового 

спроса

180 32 32 32 32 32 20 К К 180 0

УП.08 Учебная практика 72 36 36 К К 72 0
ПП.08 Произв. практика 144 36 36 36 36 К К 144 0

Промежуточная аттестация К К
Итого 576 828 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

каникулы практика последняя неделя в семестре

1 сем. 2 сем.

17 24

1404

6 13 20 27 1025 8 15 22 2911 18 25 11 1828 11 14 21 2823 30 10 17 2419 26 9 167 14 21 28 12

Календарный учебный график на 2023-2024 уч.год  по специальности 43.02.15 "Поварское и кондитерское дело", группа ПКД-301

Индекс Компоненты программы

сентябрь октябрь ноябрь декабрь январь февраль март апрель май июнь остаток

1сем 2сем



29 27 28 26 29 6 26 24 29 31 28

1 8 15 22 IX 6 13 20 X 3 10 17 24 XI 5 12 19 XII XII I 12 19 I 2 6 9 16 II 1 9 15 22 III 5 12 19 26 3 10 17 24 V 7 14 21 VI

5 2 3 5 1 29 28 4 6 28

X XI XII I II II IV VI VI

Недели 16 13 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 К К 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 1

ОГСЭ.01 Основы философии 36 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 36 0

ОГСЭ.03
Иностранный язык в проф. 

деятельности
32 16 4 4 4 4 4 4 4 2 2 К К 2 4 2 2 2 4 32 16

ОГСЭ.04

Физическая культура 

/Адаптационная физическая 

культура
36 14 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 К К 2 2 2 2 2 4 36 14

ОГСЭ.05 Психология общения 32 К К 4 4 4 6 6 8 0 32

ОП.02
Организация хранения и контроль 

запасов и сырья
96 10 10 8 10 10 10 10 8 8 2 2 2 2 4 К К 96 0

ОП.05
Основы экономики, менеджмента 

и маркетинга
96 10 10 10 10 10 10 10 6 4 2 2 4 4 4 К К 96 0

ОП.06

Правовые основы 

профессиональной деятельности 

//Социальная адаптация и основы 

социально - правовых знаний 

32 К К 4 2 4 4 4 6 8 0 32

ОП.11
Основы предпринимательской 

деятельности
50 К К 8 2 6 8 8 6 12 0 50

ОП.12
Калькуляция и учет в 

общественном питании
36 4 4 6 4 4 4 4 2 2 2 К К 36 0

МДК.

04.01

Организация процессов 

приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих 

десертов, напитков сложного 

ассортимента

32 К К 16 16 0 32

МДК.

04.02

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

холодных и горячих десертов, 

напитков сложного ассортимента

76 К К 16 16 16 14 14 0 76

УП. 04 Учебная практика 36 К К 36 0 36
ПП. 04 Производ. практика 72 К К 36 36 0 72

МДК.

05.01

Организация процессов 

приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий 

сложного ассортимента

32 16 16 К К 32 0

МДК.05.

02

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного 

ассортимента

140 28 28 28 28 28 К К 140 0

УП. 05 Учебная практика 72 36 36 К К 72 0
ПП. 05 Производ.практика 108 К К 36 36 36 0 108

Промежуточная аттестация К К
Итого 576 468 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

каникулы практика последняя неделя в семестре

30 13 20 28

1044

февраль

8 18 25 2

март апрель

2315 22 7 14 21 1118 25 11 9 1630 10 17 28 1119 26 9 16 237 14 21 28 12

январь май июнь остаток

Календарный учебный график на 2023-2024 уч.год  по специальности 43.02.15 "Поварское и кондитерское дело", группа ПКД-301

Индекс Компоненты программы 1 сем. 2 сем.

сентябрь октябрь ноябрь декабрь

24 1сем 2сем


